Thaifoldi wulong teak

Doi Tung Oolong 810.-
A nyolcvanas évek elején alapitottak Eszak-Thaifold teakertjeit,
tajvani teacserjékkel, tajvaniak, thaioknak. lgy manapség a tea talan
mdr vissaszoritotta az dpium termelést, ami a vidékre addig jellemz6
volt. A Doi Tung wulong erételjesebb, gylimélcsésebb karakterd, mint
tajvani &sei, sok feléntést bird, aromas tea.

Doi Tung Bao Zhong (bio) 680.-
A taiwani bao zhong-gal egyenrangu, de gytiimélcsdsebb és
kénnyebb. A feldolgozott levél gyakorlott kezekrdl arulkodik, és a
csésze egy leheletnyi orchidea illatot araszt. Hosszan tarto,
gylimolcsds utoiz.

Tajvan

Butterfly Of Taiwan - wulong 690.-
Taiwan a minéségi wulong teak szigete, a Butterfly pedig a
legkézenfekvébb vélasztas az ismerkedéshez. Minéségi, illatos tea, de
még a pénztarcakiméls kategoriabdl. Az erGsen fermentélt barna
wulongok dsszes jellemzéjét felvonultatja. Mézes és fas (vagy éppen
gesztenye és did) teltiz(, hosszantartd utoizzel, athato illatokkal,
mutat6s levelekkel. Ot-hét percig aztatva barmelyik teakedvelt
leveszi a labarol az Ontet gazdagsaga, de tébb felontést is kibir, egy
percrél indulva és emelve az aztatasi idék hosszat.

Li Shan - wulong 950.-
Tajvan egyik leghiresebb, magasan, 2000 méter felett fekvd
teakertjébél szarmazé zéld wulong tedja. Ude, kristalytiszta szin( és
aromaju tea.

Bai Hao - wulong 850.-
Edes illaty, édes iz(i tea. Egy riigy és egy levél, szarral egyiitt szedve,
tokéletesen feldolgozva. A riigyek és levélvégek eziistds pihéje is
megmaradt, a barnas levelekkel szép kontrasztot alkotva.

Taiwan Fine Champagne - wulong 640.-
Vorosarany teat ado kdnny tajvani wulong, kristalytiszta aromakkal
és illatokkal. A kbzépkategdriat jelenti a tajvani minéségi teak
sordban, ahol a kozépszer is kimagaslé mingséggel parosul.

Dong Ding - wulong 830.-
A leggyakrabban felbukkané tajvani wulong tea. Jellegzetes, illatos
felontéseket ado, tipikus magashegyi tea.

Tajvani Tigris Tea - fekete 620.-
Fenyéfaval fustolt erés fekete tea, a kinai Lapsang Souchong
hagyomanyai alapjan. Minéségi tea, ergsen fustos illattal, mely az
elsé feléntés utan jorészt eltiinik, ize pedig erésre valt.

Malajzia

Highland Oolong - wulong 620.-
Egy igazi wulong ritkasag. Részletgazdag, hosszantartd izek jellemzik.

Indonézia

Sumatra Chin Chin - wulong 620.-
Enyhén fermentélt wulong tea Indonéziabdl. Két-harom perces
felontési idével a legcélszer(ibb elkésziteni, de akar hosszabban is
azhatnak a levelek. Igy egy igen testes, a nap barmely szakaban
fogyaszthatd teat kapunk. Karaktere egyedi, gyliimélcsds. Tokéletes a
wulong teakkal ismerkedsknek is.

Vietnami zold teak

Shan Tuyet 590.-
A vietnami teakultdra biiszkesége az északi Shan Tuyet hegyvidékén
taldlhatd Suoi Giang “kert”. A miivelés ald vont, de mégis vad vidéken
tizezernyi, tébb méter magas teafa talalhato, némelyik eléri a 6-8
méteres magassagot és a 300 éves kort is. A fakrdl - fadgakon allva -
szedett, hosszU, keskeny levelek igazi vad zoldtea izt produkélnak.
Hat-nyolcszor feldnthetd, hetven, de akéar nyolcvan fokos vizzel is,
hatasaban pedig emlékeztet a zold és vad puerh teakra: ha raérziink,
nehéz abba hagyni a teazast, szinte kdveteli az Gjabb és Gjabb
felontéseket.

Viragzé6 teak

Vir&gz6 teaink kinai (Fujian tartomanybol) fehér és fekete teabol
késziltek. A kézzel készitett teagolydk nem csak a szemnek nyujtanak
élvezetet, kellemesen édes, mézes, frissitéen virdgos teat adnak.
Haromszor-négyszer is feléntheték. A teaviragok kb. 3-6 perc alatt
nyilnak ki teljesen. Van gyorsabb, és lassabban nyil6 is, a
viragkompoziciotol, és a préselés erésségétsl fiiggéen. Elsé 1épésként
ontsiuink kb. 80 fokos vizet a kannaba, majd dobjuk bele a teagoly6t a
vizbe. El&szor nem fog lesiillyedni, csak miutan eléggé atazott. A
kovetkezs felontés mar torténhet forrébb vizzel, ekkor kezd el igazan
kinyilni a teavirag.

- Fekete viragzo teak -

Gylirlivirag 900.-
Kinai fekete tea (Fujian tartomany) - kérémvirag, amarant virag

Csendélet 900.-
Kinai fekete tea (Fujian tartomany) - jazmin, kérémvirag, amarant
virdg

Eos 900.-
Kinai fekete tea (Fujian tartomany) - jazmin, kdrémvirag



